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GRAND CAFE D’ATHENES CONTACT : CHLOE@PARIS-ATHENES.FR
74 RUE DU FAUBOURG SAINT-DENIS
PARIS 10



e, .

, It |“"'”" 
a .miummwf
AT
N iaeys R



GRAND CAFE
D’ATHENES

CAPACITE

INTERIEUR :
CAPACITE REPAS ASSIS : 50 PERSONNES
CAPACITE BUFFET : 65 PERSONNES

EXTERIEUR: ,
CAPACITE REPAS ASSIS :16 PERSONNES TOUTE L’ANNEE
+ 20 DE JUIN A OCTOBRE (terrasse non couverte)

TARIFS POUR UNE PRIVATISATION COMPLETE « TERRASSE INCLUSE

DEJEUNER DU LUNDI AU VENDREDI « DE MIDI A 15H
3000 EUROS HT

DEJEUNER SAMEDI ET DIMANCHE « DE MIDI A 16H
4000 EUROS HT

DINER DU DIMANCHE AU MERCREDI « DE 19H A MINUIT

RA
5500 EUROS HT Oy,
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DINER DU JEUDI AU SAMEDI « DE 19H A MINUIT e
7000 EUROS HT

L’agencement de la salle de restaurant peut étre modifié selon vos souhaits.
Nous pouvons également envisager une décoration spécifique et une animation pour vos
invités.



GRAND CAFE
D’ATHENES

MENU

Nous créons le menu ensemble pour I'adapter au mieux a vos envies et a 'ambiance de la soirée.
Buffet créatif, diner a table, festif ou professionel. Tout est possible.

UN MENU GENEREUX ET GOURMAND

GRAND CHOIX DE MEZZEDES ET D’ENTREES MAISON,
ORIGINAUX OU PLUS TYPIQUES

DE NOMBREUX PLATS GENEREUX ET GOURMANDS, A
PARTAGER OU NON

CARTE DE DESSERTS ET GLACES MAISON

*OPTIONS VEGGIE, GLUTEN ET DAIRY FREE

BOISSONS
CARTE DE COCKTAILS CREATIFS OU TRADITIONNELS

(AVEC OU SANS ALCOOL) oRAY,
BOISSONS MAISONS " Carp e
SELECTION DE VINS GREC NATURE ET BIODYNAMIE o
BIERES GRECQUES EN BOUTEILLE ET BIERES PRESSION T

EAUX MINERALEX PLATE ET PETILLANTES
SELECTION DE CAFES, THES ET INFUSIONS




	GRAND CAFÉ D’ATHÈNES
	74 RUE DU FAUBOURG SAINT-DENIS PARIS 10
	CONTACT : CHLOE@PARIS-ATHENES.FR
	CAPACITÉ

	INTERIEUR :
	CAPACITÉ REPAS ASSIS : 50 PERSONNES
	CAPACITÉ BUFFET : 65 PERSONNES

	EXTERIEUR :
	CAPACITÉ REPAS ASSIS :16 PERSONNES TOUTE L’ANNÉE
	+ 20 DE JUIN À OCTOBRE (terrasse non couverte)

	TARIFS POUR UNE PRIVATISATION COMPLÈTE • TERRASSE INCLUSE
	DÉJEUNER DU LUNDI AU VENDREDI • DE MIDI À 15H 3000 EUROS HT
	DÉJEUNER SAMEDI ET DIMANCHE • DE MIDI À 16H 4000 EUROS HT
	DÎNER DU DIMANCHE AU MERCREDI • DE 19H À MINUIT 5500 EUROS HT
	DÎNER DU JEUDI AU SAMEDI • DE 19H À MINUIT 7000 EUROS HT

	MENU
	UN MENU GÉNÉREUX ET GOURMAND
	GRAND CHOIX DE MEZZEDES ET D’ENTRÉES MAISON, ORIGINAUX OU PLUS TYPIQUES
	DE NOMBREUX PLATS GÉNÉREUX ET GOURMANDS, À PARTAGER OU NON
	CARTE DE DESSERTS ET GLACES MAISON
	*OPTIONS VEGGIE, GLUTEN ET DAIRY FREE
	BOISSONS
	CARTE DE COCKTAILS CRÉATIFS OU TRADITIONNELS (AVEC OU SANS ALCOOL)
	BOISSONS MAISONS
	SÉLECTION DE VINS GREC NATURE ET BIODYNAMIE
	BIÈRES GRECQUES EN BOUTEILLE ET BIÈRES PRESSION
	EAUX MINÉRALEX PLATE ET PÉTILLANTES
	SELECTION DE CAFÉS, THÉS ET INFUSIONS


