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NOS ADRESSES

LES ADRESSES DU GROUPE
PARIS-ATHENES CELEBRENT
LA GASTRONOMIE ET

L’ART DE VIVRE A LA GRECQUE .
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GRAND CAFE D'ATHENES, PARIS 10
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C’est au coeur de I'artére la plus bouillonnante du 10e
arrondissement, au numéro 74 de la rue du faubourg Saint-Denis,
fief du nouveau cool parisien, que vous trouverez notre bistrot

I . () -\ méditerranéen! Au menu: des mezzedes, des plats et des desserts
: ,r-fr.. 1 ‘ frog (L | S B a partager (ou pas!), un service attentionné et des cocktails qui

A e 4 o e sentent bon la Méditerranée!
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FILAKIA, PETIT CAFE D'ATHENES, PARIS 2

Le 9 rue Mandar, c’est le rendez-vous cool et dépaysant qui
revendique la tradition et I’'esprit du café nio 2.0 (littéralement : le
petit troquet du coin), ou I'on célebre le lifestyle a la grecque.

La star ici c’est la broche gyros, qui assure I’excellence de la
cuisson des viandes a I’'ancienne. Alors pour retrouver le vrai kiff
du souvlaki comme en Grece, c’est par ici!



NOTRE CUISINE

GRECQUE & MEDITERRANNEENNE

Souvalakia, moussaka, spanakopita, spetofai, horiatiki...
on chahute les grands classiques de la gastronomie grecque,
tout droit inspiré de la comfort food méditerranéenne.

FAITE MAISON & DE SAISON

La part belle aux produits, une attention particuliere sur le
sourcing et la saisonnalité, des recettes faites maison,
tous les jours.

GOURMANDE & GENEREUSE

Une cuisine leche doigt, des plats a partager pour toujours
plus de convivialité pour se sentir comme en Grece !




LA CI I E I I E CHLOE MONCHALIN CHRONOPOULOS

A
e La Grece est un pays cher au coeur de Chloé, co-fondatrice
et cheffe des adresses du groupe Paris-Athenes.

T ks GrAce a son mari, le chef étoilé Philip Chronopoulos,

i .- — _ Chloé est tombée amoureuse de sa culture et sa gastronomie.

Apres avoir étudiée a I'instit Paul Bocuse a Lyon, un premier
stage chez Ledoyen avec Christian le Squer, direction Londres
pour I'ouverture du restaurant de Joél Robuchon, puis un
passage chez Pascal Barbot et ensuite, le Lancaster avec
Michel Troisgros.

De superbes expériences, toutes différentes et formatrices.

C’est chez Cyril Lignac, ou elle occupe le poste de cheffe de
ses bistrots que Chloé rencontre Benjamin Rousselet.

D’une passion commune pour la cuisine grecque et liés par
I'amitié, ils decident ensemble de se lancer dans I'aventure
entreprenariale en 2014 en ouvrant Filakia, une cantine

grecque. Puis Grand Café d’Athenes, un bistrot grec en 2019.







MERIDA BOX

COMPOSITION

AU CHOIX :
e GYROS DE PORC GRILLE
e GYROS DE POULET GRILLE
e FISH’N GREEK : FILET DE CABILLAUD PANE
e KEFTEDAKIA : BOULETTES DE BOEUF A LA MENTHE, HALLOUME GRILLE
e KOLOKITHO-KEFTEDES : BEIGNETS COURGETTES-FETA-HERBES FRAICHES

+ UNE PETITE SALADE COMPOSEE DE SAISON

+ DES FRITES OU POMMES DE TERRE AU CITRON
+ DU TZATZIKI

+ UNE PITA GRILLEE

+ UN DESSERT DU MOMENT

(EX: FINANCIER PRALINE NUTELLA, CRUMBLE POMMES POIRES,
YAOURT GREC-GRANOLA-MIEL)

A PARTIR DE 20€HT PAR PAX

Pour une Merida et un dessert.
Possibilité d’ajouter en supplément une entrée,
une boisson, des mezzedes a partager !

A PARTIR DE 20 PERSONNES

Commande minimum mais nous n’avons pas de limite :)

EN LIVRAISON OU CLICK & COLLECT

Chez Filakia directement (horaire a convenir en amont) ou bien
nous vous livrons partout dans Paris - frais de livraison a prévoir.



COMPOSITION

UN ASSORTIMENT DE PIECES SALEES ET/OU SUCREES

EN PORTION INDIVIDUELLE, OU BIEN DE GRAND PLATS A PARTAGER
DES OPTIONS CHAUDES ET/OU FROIDES (OU MEME A RECHAUFFER)
DES ALTERNATIVES VEGGIE, VEGAN, GLUTEN FREE, LACTOSE FREE

EN BREF, ON S’ADAPTE A VOS ENVIES

UN MULTITUDE DE FORMATS POSSIBLES

installation simple

cuisine sur place

barman et serveurs

décoration des buffets

carte PERSONNALISABLE selon votre evenement

A PARTIR DE 30€HT PAR PAX

Menu sur mesure en fonction de votre budget et vos envies.

A PARTIR DE 20 PERSONNES

Commande minimum mais nous n’avons pas de limite :)

EN CLICK & COLLECT, LIVRAISON,
INSTALLATION SUR PLACE

A vous de choisir!



PITA SOUVLAKIA PARTY

e Nous déployons notre concept “Filakia” hors les murs.
En fonction de vos envies, nous imaginons des recettes
spécifiques ou bien nos classiques a la carte : broche gyros de porc
ou poulet, keftedakia de boeuf, kolokithokeftedes,
tomatokeftedes..

e Pita entiere ou demi pita

e Chaude ou froide

FORMATS POSSIBLES

FOOD MARKET
SOIREES A THEME
FESTIVALS

ANIMATIONS ENTREPRISE

A PARTIR DE 30€HT PAR PAX

A PARTIR DE 50 PERSONNES

EVENT STREET-FOOD




CHEF A DOMICILE

COMPOSITION

e UN DINER SUR MESURE

e CHEZ VOUS, DANS VOS BUREAUX

e UNE CUISINE SUR PLACE AVEC NOTRE CHEFFE ET SON EQUIPE
e BOISSONS MAISON ET SELECTION DE VINS GRECS

e UN SERVICE A L’ASSIETTE

e UN MENU IMAGINE SELON VOS ENVIES

e INSTALLATION ET DESINSTALLATION PROFESSIONNELLE

e VAISELLES, DECORATION, NAPPAGE

DEVIS SUR MESURE

A PARTIR DE 10 PERSONNES

MIN 150 € HT PAR PAX

PARIS ET PROCHE BANLIEUE



ILS NOUS FONT CONFIANCE
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