
TZATZIKI MAISON, PITA GRILLÉE 6 €                                           
GRANDE SALADE DE QUINOA AU CITRON, OIGNONS ROUGES, 
HERBES FRAÎCHES, POIS-CHICHE RÔTIS, BROCOLIS VAPEUR,             
TOMATES CERISES CONFITES, FETA                        10 €
PETITE SALADE DE QUINOA AU CITRON 5 €
SPANAKOPITA — CHAUSSON AUX POUSSES D’ÉPINARDS, 7 € 
HERBES FRAÎCHES, POIVRE, FETA 
KOLOKITHO-KEFTEDES (PAR 5 OU PAR 8) —  7 € / 10 €  
BEIGNETS DE COURGETTES-FETA-HERBES FRAÎCHES 
FRITES MAISON / SUPPLÉMENT FETA RÂPÉE, ORIGAN 5 € / 6 € 
POMMES DE TERRE CONFITES AU CITRON 6 € 
FRITES D’HALLOUMI (PAR 5 OU PAR 10) 9 € / 16 €

[SANDWICH TYPIQUE GREC ROULÉ DANS UNE PITA DORÉE]
— sandwich seul                                                                                      11 €

— accompagnement :  “Frites maison légèrement épicées”  
 “Pommes de terre con!tes au citron” ou “Petite Salade ”              14 € 

GYROS DE PORC, RÔTI À LA BROCHE 
LE PLUS AUTHENTIQUE, MONTÉ LE JOUR MÊME, MARINADE SECRÈTE, 
GARNITURE AP’OLA — TZATZIKI, ROMAINE, TOMATES, OIGNONS 
ROUGES, QUELQUES FRITES 

GYROS DE POULET, RÔTI À LA BROCHE  
MONTÉ LE JOUR MÊME, MARINADE SECRÈTE, 
GARNITURE AP’OLA — TZATZIKI, ROMAINE, TOMATES, OIGNONS 
ROUGES, QUELQUES FRITES

KEFTEDAKIA, BOULETTES DE BOEUF À LA MENTHE 
TZATZIKI, SAUCE TOMATE PIQUANTE, HALLOUMI GRILLÉ, OIGNONS 
ROUGES, QUELQUES FRITES 

KOLOKITHO-KEFTEDES, BEIGNETS DE COURGETTES-FETA-HERBES FRAÎCHES
TZATZIKI, ROMAINE, OIGNONS ROUGES

FISH’N’GREEK, FILET DE CABILLAUD PANÉ
TZATZIKI, ROMAINE CRAQUANTE, CITRON VERT, CONCOMBRE, 
OIGNONS ROUGES, QUELQUES FRITES 

PITA DU MOMENT : VOIR RECETTE SUR L’AFFICHE

16 €

[ASSIETTE GARNIE AVEC PITA, TZATZIKI, ROMAINE, TOMATES, FETA...]

— servi au choix avec :  “Frites maison légèrement épicées”
ou  “Pommes de terre con!tes au citron” ou “Petite Salade”

GYROS DE PORC, RÔTI À LA BROCHE 
GYROS DE POULET, RÔTI À LA BROCHE 
KEFTEDAKIA, BOULETTES DE BOEUF, HALLOUMI GRILLÉ  
KOLOKITHO-KEFTEDES, BEIGNETS DE COURGETTES-FETA-HERBES FRAÎCHES
FISH’N’GREEK, FILET DE CABILLAUD PANÉ
RECETTE DU MOMENT : VOIR RECETTE SUR L’AFFICHE

5€
YAOURT GREC AU MIEL, GRANOLA MAISON 
FINANCIER — PRALINÉ, NUTELLA  
CRUMBLE — POMMES, FRAMBOISES 

LES POTA [BOISSONS]
C’EST PAR LÀ !

1.   FORMULE 16 €
PITA + ACCOMPAGNEMENT

+ BOISSON*

2.   FORMULE 18 €
PITA + ACCOMPAGNEMENT

+ BOISSON* 
+ DESSERT

3.   FORMULE 22 €
2 PITAS

+ BOISSON*

* +1€ BOISSON ALCOOLISÉE



 

4 €

THÉ GLACÉ MENTHE CITRON MAISON 25CL 
CITRONNADE PÉTILLANTE MAISON 25CL  
COCA, COCA ZERO, ORANGINA 33CL 
EVIAN, BADOIT 50CL 

MYTHOS 33CL 5 €
FIX 33CL 5 € 
KIRKI 33CL — BIÈRE ARTISANALE GRECQUE — P.A. 6,5 €
PIKRI 33CL — BIÈRE ARTISANALE GRECQUE — I.P.A. 6,5 €

 

 

ATHENIAN SUNSET, LE SPRITZ À LA GRECQUE 10 €
OTTO’S ATHENS VERMOUTH, TONIC PAMPLEMOUSSE, ORANGE

GREEK GIN TONIC 10 €
GIN VOTANIKON, AEGAN TONIC, CITRON VERT

OUZO ON THE ROCKS 4CL 5 €
OUZO PLOMARI, 2 GLAÇONS, ET DE L’EAU BIEN FRAÎCHE 
MASTIHA SKINOS ON THE ROCKS 4CL 5 €
BOUTEILLE D’OUZO OF PLOMARI 20CL 15 €

 

(LE VERRE 16CL / LA BOUTEILLE 75CL)
— BLANC  

RETSINA 7 € / 33 €
VIN RESINÉ EN AMPHORE NATURE, DOMAINE TETRAMYTHOS, 2022

AOP PATRAS 8 € / 35 €
RODITIS NATURE, DOMAINE TETRAMYTHOS, 2021  

— ROUGE  

IGP PÉLOPONÈSE 7 € / 33 €
MAVRO KALAVRYTINO NATURE, DOMAINE TETRAMYTHOS, 2022 

AOP NAOUSSA 7,5 € / 37 €
JEUNES VIGNES DE XINOMAVRO, DOMAINE THYMIOPOULOS, 2021

AOP NAOUSSA 8 € / 40 €
ALTA, DOMAINE THYMIOPOULOS, 2020 

— ROSÉ  

ATMA XINOMAVRO 7 € / 30 €
DOMAINE THYMIOPOULOS, 2022 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.                             
 À CONSOMMER AVEC MODÉRATION 

F I L A K I A  -  P E T I T  C A F É  D ’ A T H È N E SF I L A K I A  -  P E T I T  C A F É  D ’ A T H È N E S
9, RUE MANDAR, PARIS 2
OUVERT 7J/7 
11H30-15H    18H30-22H30
S A N S  R É S E R V A T I O NS A N S  R É S E R V A T I O N

ET AUSSI AU
G R A N D  C A F É  D ’ A T H È N E SG R A N D  C A F É  D ’ A T H È N E S
74, RUE DU FAUBOURG ST DENIS, PARIS 10 
OUVERT 7J/7
12H-14H30    19H-23H
R É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É ER É S E R V A T I O N  C O N S E I L L É E

C O M M E  À  A T H E N E S C O M M E  À  A T H E N E S 
31, RUE LINNÉ, PARIS 5
OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI 
10H-15H
S A N S  R É S E R V A T I O NS A N S  R É S E R V A T I O N

C A T E R I N G  •  É V È N E M E N T S  • C A T E R I N G  •  É V È N E M E N T S  • 
C H E F  À  D O M I C I L EC H E F  À  D O M I C I L E
ON VOUS APPORTE LA GRÈCE SUR UN 
PLATEAU   /   DEVIS SUR MESURE 
BONJOUR@PARIS-ATHENES.FR

PRIX NET, SERVICE COMPRIS
NOUS N’ACCEPTONS PAS LES CHÈQUES
ALLERGÈNES DISPONIBLES SUR DEMANDE. 
NOUS N’ACCEPTONS PLUS LES TICKETS 
RESTOS. 

PA R I S -A T H E N E S . F RPA R I S -A T H E N E S . F R

RETROUVEZ L’ACTUALITÉ DE NOS 
ADRESSES SUR INSTAGRAM
@ PA R I S A T H E N E S F A M I L Y@ PA R I S A T H E N E S F A M I L Y

K A L I M E R AK A L I M E R A  ! 

ICI, TOUT EST FAIT MAISON, SUR PLACE 
ET TOUS LES JOURS. 

NOUS NE TRAVAILLONS QUE DES 
PRODUITS DE QUALITÉ ET DE SAISON. 

L A  B O U C H E R I E  H U G U E N I N L A  B O U C H E R I E  H U G U E N I N 
N O U S  L I V R EN O U S  L I V R E
TOUS LES JOURS LA VIANDE
DE POULET, PORC ET BOEUF. 
TOUTES NOS VIANDES SONT 
D’ORIGINE FRANÇAISE 

K A L I  O R E X I  ! K A L I  O R E X I  ! 


